
 

 

Food Innovation Centre (FIC)  

Opening Ceremony cum  

Technical Conference 

Date: 23 July 2022 (Sat) 

Time: 12:00 - 18:00 

Venue: Pre-function Hall and Charles K. Kao Auditorium, Phase 2, Science Park  

Languages: Cantonese and English 

Programme Rundown 

Time Content 

12:00-12:30 Registration and Exhibits 

Exhibits from Food Innovation Centre and Supporting Organizations : 

Booth 1-2 : e-tongue Introduction and Industrial Liaison with THEi and FIC  

Booth 3 : Wine Sensory Label with 1st e-tongue Sensory Label in HK Exhibits 

Booth 4 : Innovative Food and Packaging Exhibits  

Booth 5 : Innovative Food Technology Exhibits  

Booth 6-8 : Innovative Beverage Exhibits  

12:30-12:45 Exhibits Tour for Guests of Honour 

Opening Ceremony 

12:45-12:55 Opening Address by Chairman  

Mr. TAI Chark Tong, Tony, Chairman of Vocational Training Council 

12:55-13:05 Welcome and Congratulatory Message 

Professor Christina HONG,  President of Technological and Higher Education 

Institute of Hong Kong (THEi) 

13:05-13:15 Speech by Guests of Honour 

Dr. KO Wing Man, GBS, JP, Member of the Executive Council of the HKSAR 

13:15-13:25 Establishment of Food Innovation Centre (FIC) 

Dr. FONG Lai Ying,  Associate Professor & FIC Project Leader, 

Faculty of Science and Technology, THEi 

13:25-13:35 Introductory Video, Deliverables and Future Plan of FIC  

Dr MAN Ka Man, Carmen, Lecturer & FIC Project Manager, 

Faculty of Science and Technology, THEi 



 

13:35-13:50 

 

Presentation of Souvenirs to Honorable Guests 

Mr. TONG Chi Keung, Donald, GBS, 

Executive Director of Vocational Training Council 

& 

Opening Ceremony & Group Photo 

Technical Conference 

13:50-14:25 

 

Topic 1: Sensory Evaluation for Food Product Development 

Professor Rebecca Bleibaum, President,  

Sensory Intelligence Dragonfly Sensory & Consumer Insights, Inc.(USA) 

14:25-14:30 

 

Q&A Session 

14:30-14:45 Break and Exhibition Visit 

14:45-15:30 Topic 2: Professional Wine Tasting and e-tongue Application 

1. Mr. Paolo Gorreri, Manager (International Development),  

Hotel and Tourism Institute / Chinese Culinary Institute / International Culinary 

Institute  

2. Mr. Ricky Tsui, Programme Manager (Western Catering & Wine),  

Hotel and Tourism Institute / Chinese Culinary Institute / International Culinary 

Institute  

15:30-16:15 

(08:30-09:15 UK) 

Topic 3: Current Global Trend in Innovative Food Research and Development 

Mr. Peter Simpson, Director,  

College of Agriculture Food & Rural Enterprise, UK (CAFRE) 

16:15-17:00 Topic 4: Future Directive Trends on Innovative Food Products in GBA, 

Mainland 

Mr. WAN Chi Ching, Keith, Founder of Eggology,  

Muk Chai Kee Limited  

17:00-17:25 Q&A Session 

17:25-17:30 Closing Remarks 

Professor PUN Kwok Leung, Dean, 

Faculty of Science and Technology, THEi  

17:30-18:00 End of Opening Ceremony cum Technical Conference 

 

 

 



 

 

食品創新中心開幕典禮 

暨食品專題研討會 

日期: 2022 年 7 月 23 日 (星期六) 

時間: 中午十二時正 – 下午六時正 

地點: 香港科學園二期高錕會議中心演講廳及會議前廳 

語言: 廣東話和英語 

活動程序 

時間 內容 

12:00-12:30 登記及展覽參觀  

創新食品展覽由食品創新中心團隊及各支持機構主辦 

展位 1-2: 香港高等教育科技學院及食品創新中心展位 – 電子舌介紹和食

品業界合作項目分享 

展位 3: 全港首創酒精類飲料電子舌味覺標籤展位 

展位 4: 創新食品及包裝展位 

展位 5: 創新食品技術展位  

展位 6-8: 創新飲品展位 

12:30-12:45 貴賓登記及展覽參觀 

開幕典禮 

12:45-12:55 開幕辭 

職業訓練局主席 戴澤棠先生 

12:55-13:05 歡迎辭 

香港高等教育科技學院校長 曹秀芳教授  

13:05-13:15 主禮嘉賓致辭 

香港特別行政區行政會議成員 高永文醫生, GBS, JP 

13:15-13:25 食品創新中心成立介紹 

香港高等教育科技學院副教授及食品創新中心項目總監 方麗影博士 

 



 

13:25-13:35 食品創新中心介紹及宣傳影片、項目成果分享和未來計劃 

香港高等教育科技學院講師及食品創新中心項目經理 文嘉敏博士 

13:35-13:50 

 

向嘉賓贈送紀念品 

職業訓練局執行幹事 唐智強先生, GBS 

 

開幕典禮及大合照 

食品專題研討會 

13:50-14:25 

 

主題一：食品感官測試及食品研發 

Sensory Intelligence Dragonfly Sensory & Consumer Insights, Inc.(美國) 總裁 

Professor Rebecca Bleibaum 

14:25-14:30 

 

問答環節 

14:30-14:45 中場休息及展覽參觀 

14:45-15:30 主題二：專業品酒及電子舌應用 

1. 酒店及旅遊學院 / 中華廚藝學院 / 國際廚藝學院經理 (國際項目發展) 

Mr. Paolo Gorreri  

2. 酒店及旅遊學院 / 中華廚藝學院 / 國際廚藝學院課程經理(西式餐飲及

葡萄酒) 崔智明先生  

15:30-16:15 

(08:30-09:15 

UK) 

主題三：現代全球創新食品研究及趨勢 

College of Agriculture Food & Rural Enterprise, UK (英國 CAFRE 學院) 院長 

Mr. Peter Simpson  

16:15-17:00 主題四：大灣區創新食品科技未來趨勢及發展 

木記有限公司 / 木仔記品牌創辦人 溫志清先生 

17:00-17:25 問答環節 

17:25-17:30 閉幕辭 

香港高等教育科技學院院長 潘國良教授 

17:30-18:00 開幕典禮及專題研討會完結 

 


